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写真は「総本家浪花そば 心斎橋本店」です。 

玄
そ
ば
に
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り
六
十
年
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ま
せ
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写真はイメージです。 

登録商標【そばしゃぶ】 

牛ロースしゃぶとおそばの組み合わせ 

浪花そばでしか味わえない 

お肉とおそばの風味を生かした鍋料理 

そば味噌などいろいろな薬味で 

お楽しみ下さい。 

国産牛【そばしゃぶ】 

特選黒毛和牛【そばしゃぶ】 

・季節の前菜 ・先そば ・そば味噌 ・国産牛しゃぶ肉 

・鍋野菜 ・後そば（お替り自由） 

～そばしゃぶ 
登録商標

～竹コース 
・季節の前菜 ・お造り ・天ぷら ・先そば ・そば味噌  

・国産牛しゃぶ肉 ・鍋野菜 ・後そば（お替り自由） 

・季節の前菜 ・上お造り ・天ぷら ・先そば ・そば味噌  

・国産牛しゃぶ肉 ・鍋野菜 ・そば寿司 

・後そば（お替り自由） ・甘味 

～松コース 

～竹コース 

～松コース 

～そばしゃぶ 
登録商標

・季節の前菜 ・上お造り ・天ぷら ・先そば ・そば味噌  

・特選黒毛和牛しゃぶ肉 ・鍋野菜 ・そば寿司 

・後そば（お替り自由） ・甘味 

・季節の前菜 ・先そば ・そば味噌  

・特選黒毛和牛しゃぶ肉 ・鍋野菜 ・後そば（お替り自由） 

・季節の前菜 ・お造り ・天ぷら ・先そば ・そば味噌  

・特選黒毛和牛しゃぶ肉 ・鍋野菜 ・後そば（お替り自由） 

価格は全て税込です。 

 お料理のみ 4,780円 

 お料理のみ 5,880円 

 お料理のみ 6,980円 

 お料理のみ 5,980円 

 お料理のみ 7,080円 

 お料理のみ 8,180円 



 

店 舗 の ご 案 内 

総本家 浪花そば本店 ☏

総本家 浪花そば     ☏

心斎ばし 浪花そば    ☏

うどんちり本家 にし家本店 ☏

  心斎橋  にし家      ☏

 

出汁家浪庵       ☏
だ し や なみあん

WEB 予約はこちら 

24 時間受付中！ 

〒542-0076 大阪市中央区難波 5-1-18 
なんばダイニングメゾン 7F 

 

蕎麦しゃぶ

グランフロント店

蕎麦しゃぶ
総本家

そばしゃぶ

北浜店

ツイン 21店

梅田スカイビル店

■◇お取り寄せはこちらから◇■
 

にし家・浪花そばオンラインショップ 

https://osaka-nishiya.shop-pro.jp/ 

☏
なんばダイニングメゾン店

【そばつゆしゃぶ】
 

【お昼のお食事会】
 

沖縄産島豚の旨味とそば茶の出汁の香りが好評 

 統制のつゆで頂く ヘルシーな鍋料理です。

～そばつゆしゃぶ
 

～竹コース 

・季節の前菜 ・特製つゆ ・お造り ・天ぷら  

・沖縄産島豚のしゃぶ肉 ・鍋野菜 ・振りそば 

～松コース 

・季節の前菜 ・特製つゆ ・沖縄産島豚のしゃぶ肉  

・鍋野菜 ・振りそば 

沖縄産島豚

沖縄産島豚

・季節の前菜 ・特製つゆ ・上お造り ・天ぷら  

・沖縄産島豚のしゃぶ肉 ・鍋野菜 ・そば寿司  

・振りそば ・甘味 

写真はイメージです。価格は全て税込です。 

～ぼんぼり弁当
 

～宴 うたげ 

～祭 まつり 

・吹寄せ ・天ぷら ・お造り ・炊き合わせ 

・自家製そば寿司 ・ざるそば(お替り自由) ・甘味 

～季節のそば膳～
 

・吹寄せ ・天ぷら ・お造り ・炊き合わせ 

・沖縄産 島豚小鍋 

・自家製そば寿司 ・ざるそば(お替り自由) ・甘味 

・小鉢 ・お造り ・季節一品 ・そば寿司 

・天ぷら ・季節ご飯 ・あられそば ・甘味 

 お料理のみ 3,280円 

 お料理のみ 4,380円 

 お料理のみ 5,480円 


